FORCA-TAREFA FOOD SAFETY

AREA DE ATUACAO
Inocuidade dos alimentos, com excecao dos
assuntos tratados em outras forcas-tarefas.
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HISTORICO E JUSTIFICATIVA

A forca-tarefa (FT) Food Safety é subordinada ao Comité de Avaliacao do Risco e foi criada em
2005, em continuidade aos trabalhos iniciados pela FT Avaliacdo do Risco Microbioldgico, criada
em 2001. A partir de 2005 decidiu-se ampliar o escopo da FT, antes microbiologia, visando
contemplar outros aspectos ligados a inocuidade dos alimentos, incluindo alergia alimentar,
contaminantes quimicos e fisicos. Em 2006 a FT Aditivos Alimentares, criada em 2002, foi
incorporada a FT Food Safety.

OBJETIVOS

- Contribuir para a harmonizacao de conceitos e aplicacao da andlise do risco em alimentos;

- Promover acbes que contribuam para o melhor entendimento da questdo da inocuidade dos
alimentos;

- Promover troca de experiéncia e de conhecimento entre os membros da FT e entre os setores
envolvidos (governo, universidade e industria).

- Colaborar com os drgdos governamentais, levando informacdo cientifica que sirva de base
para tomada de decisdo, elaboracdo e revisao de regulamentos nas dreas de atuacao desta FT.

ACOES REALIZADAS EM 2010

Palestra e debate: Food Defense
Apresentacdo feita pela Dra. Ellen Lopes, diretora da Food Design, em 9 de fevereiro de 2010,
no ILSI Brasil

Simpésio durante a Reunido Anual do ILSI Brasil. Temas apresentados: Qualidade
microbiolégica da dqua (Dr. Romeu Cantusio Neto — SANASA); Contaminantes emergentes
da dqua (Dr. Wilson F. Jardim - UNICAMP); Critérios para a qualidade da 4qua (Dra. Gisela de
Aragao Umbuzeiro - UNICAMP). Em 8 de Abril de 2010, no Grande Hotel S3o Pedro, Aquas de
S30 Pedro, SP

Apoio a participacao da Dra. Maria Cecilia Toledo (UNICAMP) na 422 Reunido do Comité do
Codex sobre Aditivos Alimentares (CCFA), realizada em Pequim, China, no perfodo de 13 a
19 de Marco de 2010.

Criacdo de Grupo de Trabalho sobre Residuos de Pesticidas em Alimentos
(riacdo de um novo grupo de trabalho subordinado as FT Agroquimicos e Food Safety.

Palestra e debate: 422 reunido do Codex Committee on Food Aditivies. Apresentacao
feita pela Prof.2 Maria Cecilia Toledo sobre os principais pontos abordados na reuniao realizada
em Pequim, China. A palestra aconteceu em 8 de junho, no ILSI Brasil.

Workshop ILSI Brasil Atualidades em Food Safety, sob coordenacdo cientifica da Dra.
Maria Cecilia Toledo, UNICAMP realizado em 20 de MAIO de 2010, no Address Executive Flat,
na Rua Amauri, 513, Sao Paulo, SP. Temas apresentados: Conclusdes e recomendacdes
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ILSI Brasil

International Life Sciences Institute do Brasil

Rua Hungria, 664 - conj. 113
01455-904 - Sao Paulo - SP - Brasil
Tel./Fax: 55 (11) 3035-5585
e-mail: ilsibr@ilsi.org.br

recentes do JECFA sobre acrilamida, arsénico, furano e mercdrio (Maria Cecilia de F
Toledo, Faculdade de Engenharia de Alimentos, UNICAMP); Alternativas tecnoldgicas contra
microorganismos em sucos de frutas (Joss Delves Broughton - Danisco Reino Unido);
Micotoxinas: dados atuais de incidéncia no Brasil (Carlos Augusto Mallmann - UFSM);
Regulamentacao internacional sobre fumonisinas (Eloisa Caldas - UnB); Avaliacao
da exposicdo de aditivos alimentares contendo aluminio (Daniela Arquete - ANVISA);
Fisiologia da hipersensibilidade e intolerancia alimentar (Beni Olej - UFF); Como
controlar alergénicos em linhas de producao de alimentos? (Kelly Carvalho - Nestlé Brasil);
Aspectos regulatérios de alergénicos (Antonia Maria Aquino - ANVISA); Mesa redonda
com representantes da indudstria, academia e governo. Nimero de participantes: 94.

Palestra e debate: Migracdo de componentes de embalagens para alimentos, projetos de
pesquisa, pela Professora Maria Teresa Freire, da Faculdade de Zootecnia e Engenharia de
(FZEA), em 10 de agosto de 2010, no ILSI Brasil.

Publicacdo de artigo no Noticidrio ILSI Brasil, edicdo julho/setembro sobre:
Perspectivas para aplicacao de plasticos reciclados para contato direto com alimentos.
Autoria: Professora Maria Teresa Freire, da Faculdade de Zootecnia e Engenharia de (FZEA).

PLANO DE ACAO 2011

Manutencao das reunidoes bimestrais com palestra técnica. Temas de interesse: aditivos
alimentares; contaminantes inorganicos; alergia alimentar; residuos de antimicrobianos em
alimentos e a relacdo com infeccao hospitalar e satde publica; parasitas em alimentos.

Codex Alimentarius
Apoio para participacdo da Professora Maria Cecilia Toledo, na 43 reunido do Codex Alimentarius
sobre Aditivos. Data: marco de 2011, China.

Publicacao: traducdo do resumo do documento “Principles and methods for the risk
assessment of chemicals in food” da WHO e disponibilizar, de preferéncia para a reunido
anual do ILSI Brasil.

Simpdsio do comité de Avaliacdo do Risco durante a Reunido Anual ILSI Brasil

Tema: Novos conceitos em Avaliacdo do Risco

Palestra sobre responsabilidade da FT: Avaliacao da seguranca de aditivos e contaminantes
em alimentos. Prof. Felix Reyes, UNICAMP

Coordenacdo: Dra. lone Lemonica

Data: 7 de abril de 2011

Local: Grande Hotel Aguas de Sao Pedro

Simpésio Atualidades em Food Safety 2011
Temas sugeridos: Acrilamida, melamina, contaminantes inorganicos, residuos macroscopicos,
utilizacdo de materiais reciclados em embalagens de alimentos, conservadores naturais.

Participacdo em Congressos e/ou outros eventos da area de Food Safety
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